
Z E R T I F I K A T
nach BRC
GLOBAL STANDARD FOOD SAFETY
Ausgabe 9: August 2022

Der Nachweis der regelwerkskonformen Anwendung wurde erbracht und wird gemäß

TÜV NORD CERT-Verfahren bescheinigt für

Hat folgendes Level erreicht: A+ unangekündigtes Auditprogramm

Essen, 2023-09-21Zertifizierungsstelle der

TÜV NORD CERT GmbH

Diese Zertifizierung wurde gemäß TÜV NORD CERT-Verfahren zur Auditierung und Zertifizierung durchgeführt und

wird regelmäßig überwacht. Das englische Zertifikat ist das originale Referenzdokument. Die Gültigkeit kann unter

https://www.tuev-nord.de/de/unternehmen/zertifizierung/zertifikatsdatenbank verifiziert werden.

Zertifikat-Registrier-Nr. 44 273 080632 Nächstes Audit von 2024-09-30 bis 2024-10-28

Am TÜV 1 45307 Essen www.tuev-nord-cert.deTÜV NORD CERT GmbH

Auditbericht-Nr. 3534 5007

Ausschlüsse:

Keine

Auditdaten: bis2023-08-22 2023-08-24
Ablaufdatum des Zertifikats: 2024-12-09

Dieses Zertifikat verbleibt Eigentum von TÜV NORD CERT. Wenn Sie Feedback zum BRCGS-Standard oder zum

Auditverfahren direkt an BRCGS senden möchten, tun Sie dies bitte über enquiries@brcgs.com oder vertraulich über

BRCGS . Um die Gültigkeit des Zertifikats zu überprüfen, besuchen Sie bitte https://directory.brcgs.com.tell. .com

Auditor No. ,: 20503  20036

Ausgabedatum des Zertifikats: 2023-09-21

Produktkategorien:

11. Säurearm/Hochsauer in Dosen/Glas, 15. Getrocknete Lebensmittel und Zutaten,
18. Öle und Fette

Fuchs GmbH & Co. KG
Dieter-Fuchs-Straße 10
49201 Dissen am Teutoburger Wald
Deutschland
BRC Site Code: 1189187
Für den Umfang der Aktivitäten:

Reinigen, Entkeimen, Vermahlen und Mischen von trockenen Gewürzen. Abfüllen von
Gewürzen, Gewürzmischungen, Gewürzzubereitungen, Würzmischungen, Trockenaromen
sowie Trockensuppen und -saucen in Big Bags, Säcke, Beutel und Gläser. Sterilisation,
Pasteurisation, Heiß- und Kaltabfüllung von flüssigen und pastösen Würzzubereitungen,
Saucen, Suppen, Brühen und Feinkosterzeugnissen (ohne Kühlung haltbare emulgierte
und nicht emulgierte Feinkostsaucen, Gemüse und Gewürze in Lake, Pesto) in Container,
Gläser, Dosen, Beutel, Kanister, Eimer und Dipschalen. Abfüllung von Aromen und Essig
in Glasflaschen, Kanister, Eimer und Gläser.
Ausgelagerter Prozess: Reinigung, Vermahlung und Mischung von Pfeffer


