FUSHS

Der Grillsommer wird fruchtig

Neu: Die vielseitigen Fuchs Gewiirze Grill & Fruit

Dissen, Februar 2019. Diese Flavour Pairing Gewiirzmischungen koénnen sich
schmecken lassen: Hier trifft Mango auf Chili und Tellicherry Pfeffer auf Blaubeeren.
Mit der Innovation Grill & Fruit sorgt Fuchs fiir viel Abwechslung auf und neben
dem Grill, denn die neuen Produkte lassen sich besonders vielseitig einsetzen.

Konsumenten wiinschen sich beim Grillen mehr Abwechslung und neue Ideen fur Grillrezepte.!
Die Antwort auf diese Bedirfnisse liefert ab April die neue Range Girill & Fruit von Fuchs. Sie bietet
das perfekte Zusammenspiel von auBergewdhnlichen Geschmackskombinationen und greift damit
den Trend des Flavour Pairings auf. Dabei werden die Aromen verschiedenster Zutaten verglichen
und kombiniert, sodass sie zusammen einen tberraschenden Genuss entfalten.

Die innovativen Gewiirzzubereitungen in den vier Sorten ,Mango Chili“, ,Himbeere Senf",
,Cranberry Ahorn“ und ,Blaubeere Jalapefio* sorgen nicht nur fiir besondere Geschmacks-
momente beim Grillen, sonde’rn‘inspirieren auch zu zahlreichen Rezeptideen: Einfach.in der
Handhabung kénnen die fruchtigen Grillgewlirze unterschiedlich eingesetzt werden — als Marinade
oder Rub fir Fleisch und Gemuse, Grillbutter, Dips oder Dressings.
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Vielféltige Anwendungsméglichkeiten

Die Grillgewtirze mit hochwertigen Gewirzen wie Tellicherry Pfeffer, Fleur de Sel oder Wacholder-
beeren und einer feinen Fruchtkomponente wie Himbeeren oder Mango sorgen fir einen
geschmacklichen Kontrast zu herzhaftem Fleisch und vielen anderen Grill-Késtlichkeiten. Als
Marinade zum Beispiel wird Grill & Fruit einfach mit etwas Pflanzendl vermengt und vor dem Girillen
auf das Fleisch gerieben.

Fir einen fruchtigen Dip wird die gewlinschte Gewtirzzubereitung einfach mit Schmand verrihrt.
Vermischt mit Pflanzendl, Essig und Wasser ist ruckzuck ein exotisches Salatdressing gezaubert.
Auch als Grillsauce, Grillbutter oder als Marinade fur Kartoffel-Wedges lassen sich die fruchtig-
wirzigen Produkte einsetzen: Ganz nach dem Motto »Es ist dein Rezept” sind der Kreativitét hier
keine Grenzen gesetzt. Neben Grill & Fruit bringt Fuchs auch die klassischen Grillgewurze
~Steakpfeffer”, »Hahnchen®, »Crillkase“ sowie den ,Barbecue Allrounder® in einer limitierten
schwarzen Dekorbox in die Gewurzregale.

Die Fuchs Grillgewirze sind ab dem 01. April 2019 ab 2,99 € (unverbindliche Preisempfehlung) im
Handel erhaltlich.
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